


鉄板
T e p p a n



新緑
Shinryoku

Appet izer

旬采二種盛り
Two sea sona l  de l i c ac i e s

Steak

淡路牛サーロインステーキと焼き野菜
Awaj i  bee f  s i r lo in  s t eak  wi th  g r i l l ed  vege tab le s

Rice

鮎原米、赤出汁、香物
Awaj i  I s l and  r i ce  g rown in  Ayuhara ,  s e rved  wi th  r ed  mi so  soup   

and  J apanese  p i ck l e s  

Desser t

島フルーツとシャーベット
Is l and  f ru i t s  and  so rbe t

コーヒー又は紅茶
Coffee  o r  t ea

Café

Soup

淡路野菜のグリーンガスパチョ
Green  gazpacho  made  wi th  Awa j i  vege tab le s  

Sa lad

野菜サラダ、オリジナル玉ねぎドレッシング
Vege tab le  s a l ad  wi th  o r i g ina l  on ion  dre s s ing  

8 ，000  yen



立夏
Rikka

Appet izer

南あわじのほうぼうのカルパッチョ、淡路茄子と島トマトのケッカー
Minamiawa j i  Gurnard  Carpacc io ,  w i th  Awa j i  eggp lan t  and  i s l and  tomato  checca  s auce

Steak
淡路牛サーロインステーキと焼き野菜

Awaj i  bee f  s i r lo in  s t eak  wi th  g r i l l ed  s ea sona l  vege tab le s

Rice
鮎原米又は焦がし醤油のガーリックライス、赤出汁、香物

Awaj i  Is l and  r i ce  g rown in  Ayuhara  o r  ga r l i c  f r i ed  r i ce ,  s e rved  wi th  r ed  mi so  soup
 and  Japanese  p i ck l e s

Desser t
島フルーツとシャーベット
Is l and  f ru i t s  and  so rbe t  

コーヒー又は紅茶
Coffee  o r  t ea

Café

Hot  Dish
活け車海老と花付ズッキーニ、淡路レモン

Fresh  J apanese  t i ge r  p rawn wi th  squash  b lo s soms  and  Awa j i  l emon

Pala te  c leanser
グラニテ
Gran i t a  

Seasona l  F i sh
坊勢島の白鷺サーモンのミキュイ、爽やかな胡瓜のサルサ 

Light l y  cooked  Sh i ra sag i  Sa lmon  f rom Bose i  I s l and ,  s e rved  wi th  r e f re sh ing  cucumber  s a l s a

１２　，０００  yen



紫陽花
Ajisai 

Appet izer

南あわじのほうぼうのカルパッチョ、淡路茄子と島トマトのケッカー
Minamiawa j i  Gurnard  Carpacc io ,  w i th  Awa j i  eggp lan t  and  i s l and  tomato  checca  s auce

Hot  Dish
瀬戸内穴子の炭火焼き、万願寺と淡路大根

Charcoa l -g r i l l ed  conger  ee l  f rom the  Se to  In l and  Sea ,   
w i th  Mangan j i  pepper  and  Awa j i  da ikon  r ad i sh

Seasona l  F i sh
活けあわびの鉄板蒸し、淡路海苔を纏って

Teppan-s teamed  f r e sh  aba lone  wrapped  in  Awa j i  s eaweed

Pala te  Cleanser
グラニテ 
Gran i t a

Steak
幻の椚座牛のサーロインステーキと焼き野菜

Spec i a l t y  Kunug iza  Wagyu  s i r lo in  s t eak  wi th  g r i l l ed  s ea sona l  vege tab le s

Rice

鮎原米又は焦がし醤油のガーリックライス、赤出汁、香物 
Awaj i  I s l and  r i ce  g rown in  Ayuhara  o r  ga r l i c  f r i ed  r i ce ,  s e rved  wi th  red  miso  soup  

and  Japanese  p i ck le s

Desser t
島フルーツとシャンパンジュレ 

I s l and  f ru i t s  w i th  champagne  j e l l y

コーヒー又は紅茶
Cof fee  o r  t ea

Café

１6　，０００   yen



Natsugasumi  

夏霞
Appet izer

南あわじのほうぼうのカルパッチョ、淡路茄子と島トマトのケッカー 
Minamiawa j i  Gurnard  Carpacc io ,  w i th  Awa j i  eggp lan t  and   i s l and  tomato  checca  s auce

活けあわびの鉄板蒸し、淡路海苔を纏って
Teppan-s teamed  f r e sh  aba lone  wrapped  in  Awa j i  s eaweed  

Hot  Dish

Steak
淡路ビーフのサーロインステーキと焼き野菜

Awaj i  Wagyu  s i r lo in  s t eak  wi th  g r i l l ed  s ea sona l  vege tab le s

Desser t
島フルーツとシャンパンジュレ

I s l and  f ru i t s  w i th  champagne  j e l l y

Pala te  Cleanser
グラニテ
Gran i t a  

Seasona l  F i sh
淡路産活け伊勢海老の鉄板焼き 

Teppan-gr i l l ed  J apanese  sp iny  lobs te r  f rom Awa j i  

Rice
鮎原米又は焦がし醤油のガーリックライス、赤出汁、香物 

Awaj i  Is l and  r i ce  g rown in  Ayuhara  o r  ga r l i c  f r i ed  r i ce ,   s e rved  wi th  r ed  mi so  soup
 and  Japanese  p i ck l e s

コーヒー又は紅茶
Cof fee  o r  t ea

Café

１8　，０００   yen


