




風花
8 000  yen

Hors  d ’oeuvre

坊勢サバの炙り 
Seared  Boze  s aba  (mackere l )

Fish

金目鯛の鉄板蒸し～蛤の出汁で軽く煮込んだ牛蒡と淡路葱～
Gri l l ed  K inmeda i  (Go lden- eyed  snapper)  s t eamed  on  an  i ron  p l a t e  w i th  burdock  

and  Awa j i  l e ek  s l i gh t l y  s immered  in  c l am bro th

Warm

島サラダ、自家製玉ねぎドレッシング 
Is l and  s a l ad  wi th  homemade  on ion  dre s s ing

Maine

淡路牛サーロインステーキ80gと旬野菜
Awaj i  bee f  s i r lo in  s t eak  (80g)  wi th  s ea sona l  vege tab le s

After

御飯、赤出汁、漬物 
Rice ,  r ed  mi so  soup  and  p i ck l e s

Desser t

淡路苺のザバイヨン 
Awaj i  s t rawber ry  zabag l ione

Café

Kazabana



寒椿
１２　０００  yen

Hors  d ’oeuvre

坊勢サバの炙り 
Sea red  Boze  s aba  (mackere l )

Warm

活け蛤と冬野菜のナージュ（淡路の地酒千年一の酒蒸し）
Fresh  c l ams  and  win te r  s ea sona l  vege tab le s  in  nage  s auce

 ( s t eamed  wi th  Awa j i ’s  l oca l  s ake :  Sennen ich i )

Fish

車海老の鉄板焼き、ディジョンマスタードと島ハーブの香り
Gri l l ed  p rawn teppanyak i  s t y l e  w i th  d i jon  mus ta rd  and  i s l and  herbs

Sorbet

島サラダ、自家製玉ねぎドレッシング
Is l and  s a l ad  wi th  homemade  on ion  dre s s ing

Maine

淡路牛サーロインステーキ80gと旬野菜
Awaj i  bee f  s i r lo in  s t eak  (80g)  wi th  s ea sona l  vege tab le s

After

御飯、赤出汁、漬物又は、ガーリックライス
Rice ,  r ed  mi so  soup  and  p i ck l e s  or  Gar l i c  r i ce

Desser t

淡路苺のザバイヨン 
Awaj i  s t rawber ry  zabag l ione

Kantubaki



寒月
１6　０００   yen

Hors  d ’oeuvre

坊勢サバの炙り 
Seared  Boze  s aba  (mackere l )

Warm

淡路三年とらふぐのソテー、徳島酢橘の香り
Sauté  o f  Awa j i  th ree - yea r  t i ge r  pu ff e rfish  wi th  Tokush ima  sudach i  c i t ru s

Fish

活け鮑の鉄板蒸しと岩津ねぎのソテー、タップナードソース
Teppanyak i - s t eamed  f r e sh  aba lone  wi th  s au téed  Iwazu  g reen  on ions  and  

t apenade  s auce

Sorbet

島サラダ、自家製玉ねぎドレッシング
Is l and  s a l ad  wi th  homemade  on ion  dre s s ing

Maine

淡路牛サーロインステーキ80gと旬野菜
Awaj i  bee f  s i r lo in  s t eak  (80g)  wi th  s ea sona l  vege tab le s

After

御飯、赤出汁、漬物
又はガーリックライス、又は鉄板ヌードル

Rice ,  r ed  mi so  soup,  and  p i ck l e s  o r  Gar l i c  r i ce  o r  Teppanyak i  nood le s

Desser t

鉄板デセール
Teppanyak i  de s se r t

Kangetu



雪野
１8　０００  yen

Appet izer

坊勢サバの炙りとオシェトラキャビア
Seared  Boze  s aba  (mackere l )  w i th  o sc i e t ra  cav i a r

Hors  d ’oeuvre

松葉蟹の鉄板蒸し、徳島酢橘
Teppanyak i - s t eamed  Matsuba  c rab  wi th  Tokush ima  sudach i  c i t rus

Warm

トリュフの香り漂う北坂卵のカルボナーラ
Carbonara  made  wi th  t ru ffle - scented  K i t a saka  eggs

Fish

淡路三年とらふぐのポワレ、和風餡と黄柚子の香り
Poê lé  o f  Awa j i  th ree - yea r  t i ge r  pu ff e rfish  wi th  Japanese - s ty l e  s auce  and  yuzu  

c i t ru s

Sorbet

島サラダ、自家製玉ねぎドレッシング
Is l and  s a l ad  wi th  homemade  on ion  dre s s ing

Maine

淡路牛サーロインステーキ80gと旬野菜
Awaj i  bee f  s i r lo in  s t eak  (80g)  wi th  s ea sona l  vege tab le s

After

御飯、赤出汁、漬物　又は　ガーリックライス
Rice ,  r ed  mi so  soup  and  p i ck l e s  or  Gar l i c  r i ce

Desser t

鉄板デセール
Teppanyak i  de s se r t

Yukino










