
Hajimari no Shima

Aman no Shokutaku

Awaji Island Pirate-Style Cuisine

Utage



鯛の漬け丼 天麩羅 お造り 小鉢 茶碗蒸し 具沢山味噌汁 サラダ鯛の漬け丼 天麩羅 お造り 小鉢 茶碗蒸し 具沢山味噌汁 サラダ

白飯または炊き込みご飯（＋50 円）をお選びいただけます。

Utage Gozen Set Meals

Choose from white rice or seasoned rice (+50 yen).  

Specialty Aman's Gozen Set Meal

Pickled sea bream bowl, tempura, sashimi, side dish, chawan-mushi, miso soup, salad

Fish Stew of the Day

Pickles, side dish, chawan-mushi, miso soup, main dish, salad ￥1,980

Sashimi of the Day

Pickles, side dish, chawan-mushi, miso soup, main dish, salad ￥2,480

Aman's Tatsuta-AgeFried Chicken

Pickles, side dish, chawan-mushi, miso soup, main dish, salad ￥1,980

名物 海神人御膳

宴御膳

￥3,300

本日の煮魚

本日のお造り

海神人の鶏竜田揚げ

漬物 小鉢 茶碗蒸し 具沢山味噌汁 メイン サラダ

漬物 小鉢 茶碗蒸し 具沢山味噌汁 メイン サラダ

漬物 小鉢 茶碗蒸し 具沢山味噌汁 メイン サラダ

Fish Stew of the Day本日の煮魚

Aman's Tatsuta-Age
Fried Chicken海神人の鶏竜田揚げ

All dishes are prepared in a kitchen which also handles the 8 major allergens. Please take this into consideration when ordering. All prices include tax. 

The pictures of the menu are for illustration purposes only. Please feel free to ask our staff for further details.※写真はイメージです。詳細はスタッフにお尋ねください。
※当店ではアレルギー特定原材料8品目を含むすべての食材を同一の環境で調理しております。ご注文の際には、お客様自身で慎重にご判断ください。※金額は全て税込となります。

※当店で使用するお米は国産米を使用しいています。 The rice we use in our store is domestically produced.
All dishes are prepared in a kitchen which also handles the 8 major allergens. Please take this into consideration when ordering. All prices include tax. 

The pictures of the menu are for illustration purposes only. Please feel free to ask our staff for further details.※写真はイメージです。詳細はスタッフにお尋ねください。
※当店ではアレルギー特定原材料8品目を含むすべての食材を同一の環境で調理しております。ご注文の際には、お客様自身で慎重にご判断ください。※金額は全て税込となります。

※当店で使用するお米は国産米を使用しいています。 The rice we use in our store is domestically produced.

ランチメニュー
Lunch Menu



＋500 円で季節の天婦羅をご注文いただけます。

Udon set

Seasonal tempura can be ordered for an additional 500 yen.

￥1,280卵とじうどんセット
Egg udon set

￥1,980鍋焼きうどんセット
Nabeyaki udon set

鳴門わかめおうどん鳴門わかめおうどん Naruto Wakame
Seaweed Udon

￥1,580
Aman's Signature Udon
名物 海神人うどんセット

Awaji-Gyu beef, fresh wakame seaweed, battered Awaji onion
淡路牛 生わかめ 淡路玉ねぎかき揚げ

Aman's Signature Udon名物 海神人うどん

ランチ限定ミニデザートは、お食事とセットでのみ注文いただけます。
The lunch-only mini desserts can only be ordered as a set with a meal.

Red Bean Soup 

Lunch only: After-meal dessert

￥400

￥450自家製わらび餅 Warabimochi

￥400食後のコーヒー Coffee

自家製わらび餅自家製わらび餅 Warabimochi

ランチ限定 ミニデザート

海賊赤椀 藻塩ぜんざい
Red Bean Soup 海賊赤椀 藻塩ぜんざい

All dishes are prepared in a kitchen which also handles the 8 major allergens. Please take this into consideration when ordering. All prices include tax. 

The pictures of the menu are for illustration purposes only. Please feel free to ask our staff for further details.※写真はイメージです。詳細はスタッフにお尋ねください。
※当店ではアレルギー特定原材料8品目を含むすべての食材を同一の環境で調理しております。ご注文の際には、お客様自身で慎重にご判断ください。※金額は全て税込となります。

※当店で使用するお米は国産米を使用しいています。 The rice we use in our store is domestically produced.

ランチタイムは 14 時までです。
Lunchtime is until 2pm.

すべてのメニューに　稲荷寿司　小鉢二種　香物　がついてきます。

￥1,580きつねおうどんセット
Kitsune udon set

￥1,580鳴門わかめうどんセット
Naruto Wakame Seaweed Udon

All menus come with inari sushi, two small side dishes, and pickles.


